
Realiza análisis físicos, químicos y microbiológicos a insumos, productos 
y áreas de proceso de acuerdo a la normativa vigente.

Procesa alimentos lácteos y sus derivados con calidad e inocuidad.

Procesa alimentos cárnicos con calidad e inocuidad.

Procesa alimentos a partir de frutas y hortalizas con calidad e inocuidad.

Procesa alimentos a partir de cereales u oleaginosas con calidad e inocuidad

VIAJES DE ESTUDIO

BECA BENITO JUÁREZ

SERVICIO SOCIAL Y PRÁCTICAS PROFESIONALES

ACTIVIDADES ARTÍSTICAS, CULTURALES Y DEPORTIVAS

CONTAMOS CON:

SEMESTRE 1 SEMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE 4 SEMESTRE 5 SEMESTRE 6

ÁLGEBRA
4 HORAS

INGLÉS I
3 HORAS

QUÍMICA I
4 HORAS

TICS
3 HORAS

LÓGICA
4 HORAS

LECTURA EXPRESIÓN
ORAL Y ESCRITA I

4 HORAS

LECTURA EXPRESIÓN
ORAL Y ESCRITA II

4 HORAS

CIENCIA TECNOLOGÍA
SOCIEDAD Y VALORES

4 HORAS

GEOMETRÍA Y 
TRIGONOMETRÍA

4 HORAS

GEOMETRÍA
ANALÍTICA

4 HORAS

CÁLCULO
DIFERENCIAL

4 HORAS

CÁLCULO
INTEGRAL

5 HORAS

PROBABILIDAD
Y ESTADISTICA

5 HORAS

TEMAS DE
FILOSOFÍA

5 HORAS

ASIGNATURA
PROPEDÉUTICA

(1-12)
5 HORAS

ASIGNATURA
PROPEDEUTICA

(1-122)
5 HORAS

INGLÉS II
3 HORAS

QUÍMICA II
4 HORAS

MÓDULO I
17 HORAS

MÓDULO II
17 HORAS

MÓDULO III
17 HORAS

MÓDULO IV
12 HORAS MÓDULO VI

12 HORAS

INGLÉS III
3 HORAS

BIOLOGÍA
4 HORAS

ÉTICA
4 HORAS

INGLÉS IV
3 HORAS

FÍSICA I
4 HORAS

ECOLOGÍA
4 HORAS

INGLÉS V
5 HORAS

FÍSICA II
4 HORAS

COMPONENTE DE FORMACIÓN
BÁSICA 1200 HORAS

COMPONENTE DE FORMACIÓN
PROPEDÉUTICA 48 HORAS

COMPONENTE DE FORMACIÓN
PROFESIONAL 1200 HORAS
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DISPONIBLE EN: 

- Copia de la CURP.
- Copia de acta de nacimiento.

2 fotografías tamaño infantil, blanco y negro,
  papel mate autoadherible.

Constancia que indique el promedio y que el
  aspirante es alumno regular.

REQUISITOS PARA FICHA DE NUEVO INGRESO:
- Carta de buena conducta (Original) .

- Certificado de secundaria (Original).

- Acta de nacimiento certificada (Original) .

- CURP (Copia en ampliación tamaño carta).

- Copia de la identificación del padre o tutor (Legible).

- CURP del padre o tutor (Copia en ampliación tamaño carta).

- 6 fotografías tamaño infantil, blanco y negro, papel mate autoadherible.

- Certificado médico original, expedido por cualquier institución pública
  con grupo sanguíneo.

REQUISITOS PARA INSCRIPCIÓN:

Av. Reforma No. 10, Col. Tlatempan, Apetatitlán,
 Tlaxcala, Tlax. Tel. 46 89200 

Y obtén un Título
y Cédula como Técnico

Estudia tu prepa

TÉCNICO EN 
PRODUCCIÓN INDUSTRIAL 
DE ALIMENTOS
Durante el proceso de formación de los cinco módulos, el estudiante
desarrollará y reforzará las siguientes competencias profesionales:

CECyTE 10 Yauhquemecan CECyTE 14  San Isidro Buensuceso

CECYTE 18 NopalucanCECYTE 19 Totolac CECYTE 28 Unión Ejidal


